MENU FINDE
CENAS
25 70€

IVA INCLUIDO

PRIMEROS

Ensalada verde con crujientes, queso de cabray vinagreta mostaza
*Pastel de hongos ycebolla caramelizada .con salsa de piquillos
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y patatas fritas caséré\;\
N salsa al Oporto

itatas fritas caseras %

D beltza con salsas al cognac l

laseado con naranja y mie ,

fort con patatas firtas case mé
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- * *Merluza fresca ala plancha con patatas panadera y alioli
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. - . ..*Chlpmgl“_lE_ a la parrilla con ajilimojili

- Ao ~ . *Ajoarriero al estilo-mi abuelo
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‘" POSTRES'CASEROS

BrowﬁT&de cI:LocoIa’re y nueces. anTa de mcmzr;ma Flan de galleta
Tarta dké‘*queso\cen COUll_IS de fr'u‘ros rojos. *Sorﬁete de limdn.
Tarta de Tlr'amlsfl *Goxua, *Tarta comfessa (no casera).
*Cuajada de oveja sabor quemamma de yogourt con frutas.
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AGUA, VINO CRIANZA, CERVEZA Y SIDRA

(media botella por persona)

MENU INFANTIL 16,30€

(*) Platos aptos para celiacos (avisar). En caso de alergias pedir la carta de alérgenos
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