
CENA DE REYES
5 DE ENERO

NAVIDAD 
2025 – 2026

BUFFET ESPECIAL 
CON SHOW COOKING EN VIVO

 CENA DE NOCHEBUENA
Incluye bebida y copa en mesa

Discoteca hasta las 2:00 h.
45 €

COMIDA DE NAVIDAD
42 €

CENA DE NOCHEVIEJA
Incluye bebida y copa en mesa

Cotillón y discoteca hasta las 2:00 h. con barra libre de cava
99 €

COMIDA DE AÑO NUEVO
42 €

CENA DE REYES
Con discoteca hasta las 4:00 h.

45 €

COMIDA DE REYES
39 €

MENÚS PARA LLEVAR
24 DE DICIEMBRE AL 6 DE ENERO

ENTRANTES
Centros de ibéricos

Ensalada de salpicón de marisco
Surtido de fritos variados

Langostinos cocidos
Pimientos rellenos de bacalao

Vieira rellena de marisco
Combinado frío de marisco con salsa tártara

(langostinos, 1 nécora, 1 cigala, 5 mejillones)*

PRINCIPALES
Lomos de bacalao en salsa verde con frutos del mar

Merluza al horno con langostinos y gulas
Meloso de ternera en salsa al estilo del chef

Cordero asado con patata panadera*
Cochinillo Asado con patata panadera*

POSTRES
Tronco de Navidad relleno de nata y cobertura de chocolate

Tarta casera de queso
Mousse de turrón

2 ENTRANTES + 1 PRINCIPAL + 1 POSTRE    35 €
3 ENTRANTES + 1 PRINCIPAL + 1 POSTRE    41 €

MENÚ INFANTIL
Selección de fritos variados, pechugas empanadas 

con patatas fritas y tarta de chocolate
22 €

*Suplemento 5 €

Gran surtido de vinos a la venta en nuestra tienda.

Precios especiales para niños

Recepción especial de bienvenida con bares temáticos
Cena con música en directo

Sorteo de premios
Discoteca hasta las 4:00 h. 

Autobús gratuito desde Tudela, Alfaro y Corella
Consultar otras localidades 

(plazas limitadas)

APERITIVO INDIVIDUAL
Bombón de mojito - hierbabuena   •   Brioche Pulled pork

Brik langostino Robuchón   •   “Cacahuate” Mexica
   Almendruco y gel de sidra

ENTRANTE CALIENTE
Gamba blanca, wakame y cítricos      

PESCADO 
Rape asado, changurro donostiarra y pamplinas

Sorbete de Puerto de indias con naranja

CARNE 
Paletilla de cordero lechal  

con puré de higos y ensalada de hojas

POSTRES 
Tarta rusa etérea de trufa con helado de café irlandés  

y bombón de lima   •   Petit fours hechos en casa
Mini rosco de reyes con nata

 BODEGA
Tinto Crianza, Blanco Chardonnay y Frizzante 

Cafés e infusiones, carro de licores
luzehoteles.com/luze-el-villa

Carretera, N-232, Km 83, 400     /     31590 Castejón, Navarra

RESERVAS

 606 11 99 90     /    948 842 012     /     elvilla.recepcion@grupoluze.com

REGALA LUZE
PORQUE EL MEJOR REGALO ES EL 

TIEMPO COMPARTIDO

DESCUBRE LOS BONOS REGALO 
DE LUZE HOTELES

REGALAR

RESERVAR

UNA NOCHE 
ESPECIAL

RESERVA TU COMIDA O CENA ESPECIAL  
+ NOCHE DE HOTEL CON DESAYUNO

Válido en estancias del 24 de diciembre al 6 de enero.

Exclusivo en web oficial.

CÓDIGO PROMOCIONAL

“LUZENAVIDAD”

10%  
DE DESCUENTO

RESERVAR BUFFET FECHAS ESPECIALES

RESERVAR PEDIDOS PARA LLEVAR

https://tienda.luzehoteles.com/
https://www.luzehoteles.com/luze-el-villa/?promo=LUZENAVIDAD
https://forms.gle/TEAMZpJY42qzqHPd8
https://forms.gle/JP1Bd7jDjPRgZrCP8
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