
Menú Cotillón Nochevieja 2025 
 

Aperitivo 20.30 
 

Jamón ibérico de los Pedroches con pan Tumaca 

Surtido de Quesos de Piña, de Roncal y de Trufa  

Surtido de Gildas con Aceite de Arbequina  

Sardina ahumada con mermelada de Piquillo y mahonesa de Aguacate 

Sinfonía de Croquetas de Hongos Beltzas y de Jamón Ibérico  

Bombón de Foie con txupito de moscatel y zumo de Naranja  

Gyozas de Txipirón con su cremita de Marisco 

Gyozas de Chuletón con su cremita de Pimienta negra  

Brocheta de Langostinos con Mahonesa de Ajo negro 

Tostadica de Foie a la plancha con coulis de mandarina 

Zamburiñas a la plancha con AJICO  

 

Cena 21.30 
 

Pulpo a la brasa con Parmentier al mojo picón y Guacamole  

 
Lubina al estilo Orio con Panaderas 

 
Solomillo de Vaca con su cremita de Mango y Naranja  

y Pimientos del Piquillo 

 
Torrija de Bayleis con crema inglesa y helado de turrón  

 

 

Vino Crianza, Rosado de lagrima, Blanco Chardonay 

Cava Juve Camps reserva de familia 

Sidra, Refrescos, Cerveza, etc 

 

Café y Copa de licor o Combinado 

 

Uvas y Bolsa de Cotillón 

 

3 horas de Música 

 

 

Precio 116,00 € ( Iva 10 %  Incluido ) 



Menú Infantil Nochevieja 2025 
 

 

Aperitivo 20.30   
 

 

Jamón ibérico de los Pedroches con pan Tumaca 

Surtido de Quesos de Piña y del Roncal 

Sinfonía de Croquetas de Hongos Beltzas y de Jamón Ibérico  

Brocheta de Langostinos con Mahonesa de Ajo negro 

Gyozas de Chuletón con su cremita de Pimienta negra  

 

Cena 21.30 

 
 

½ Solomillo de Vaca con patatas y pimientos  

ó 

½ Costillas de Cordero a la brasa con patatas  

ó  

Pechuga de Pollo con Patatas 

 

Helado 

 

Aguas Minerales, Refrescos, etc 

 

Bolsa de Cotillón 

 

 

Precio 56,00 € ( Iva 10 %  Incluido ) 

 
Observaciones: 

 

1.-  Las posibles alergias se deberán comunicar con al menos 15 días de antelación al 

evento. 

2.-   En el momento de la reserva se deberá abonar por bizum o transferencia 60 

euros por cada menú adulto y 30 € por cada menú infantil. 

3.-   Para cancelar una reserva se deberá enviar un email a reservas@uslaer.com Las 

reservas que se cancelen a partir del día 15 de diciembre perderán el importe abonado 

en la reserva. 

4.-  Se ruega puntualidad, ya que tanto el aperitivo como la cena empezarán a la hora 

prevista. 


