
Cena 24 de diciembre

Platos al centro
Jamón ibérico de bellota 100%  

Paté de mejillones con tostaditas  
Queso curado al pimiento de Espelette 

Surtido de mini croquetas

Entrantes
Carpaccio de picaña con vinagreta de higos, ajo negro e hinojo 

Canelón de setas y hongos con salsa de foie y miel de caña 

Principales
Ajoarriero de kokotxas con su pilpil y trufa  

Tataki de txuleta con mango picante 

Postre
Crème brûlée de chocolate con mascarpone y Baileys

Café y turrones navideños

Bodega
Marco Real crianza tinto

Marco Real blanco

MENÚ DE NOCHEBUENA

80‘ 00
€ Café y vino incluido

IVA Incluido

Gastro
WWW.GASTROBYMET.COM


