
 

MENU NAVIDAD 2022 

Duquesa de Patata a la importancia en salsa verde con borrajas y  

quinoa roja crujiente 

Buñuelos de merluza con colágeno tostado y mahonesa natural 

Canelón de pasta fresca relleno de longaniza de Graus con 

salsa de foie y tartufata 

SEGUNDOS A ELEGIR 

Albóndigas de toro (certificado de lidia) con salsa de vino tinto 

Solomillo bellota 100% con salsa a la pimienta verde 

Costilla de ternera a bajas temperaturas asada 

Tataki de atún Yellowfin con mahonesa de soja 

Lubina salvaje con pil-pil de sus pieles y cuscús de brócoli 

Pochas de Tudela con kokochas de bacalao al pil-pil 

POSTRE 

Repostería hecha en casa 

BODEGA 

Vino blanco o tinto (1/2 Bot. Por persona) 

Agua (1/2 Bot. Por persona) 

Café 

 

60.00€ 10% iva incluido 

 

Para la FORMALIZACIÓN RESERVA se solicitará un previo depósito por anticipo 
de 15€/Cubierto contratado. 

Este menú es para mesa completa, individualizado y por persona 

No se comparte menú para dos personas. Esta casa dispone para los clientes que lo soliciten 
un menú de alérgeno 


