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A centro de mesa

= Milhojas de foie, queso de cabra
y manzana caramelizada, vinagreta de anguila.
= Nécoras en tempura & alioli de mandarina.
= Bullabesa de pescados de roca.
= Carpaccio de gambodn salvaje.

= Rodaballo asado al papillote con verduritas.
= Guiso de calamares y pez limon.
= Cubo de corderico lechal asado a la parrilla,
endivias salteadas y reduccion de su jugo.
= Solomillo de vaca navarra, parmentier trufado
y verduras crocantes.

= Soufflé de chocolate amargo caliente,
helado de avellanas.
= Bizcocho de citricos y frutos rojos.

= Vinos D.O.Navarra, cerveza, refrescos y agua.
= Cava.
= Café, picas y rocas.
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IVA incluido
Reservas en reserv@hotel3reyes.com y 948 22 66 00



