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* Ensalada de perdiz escabechada & cardo rojo de Corella.

% Terrina de foie hecha por nosotros, polvo de cenizas, pan
muesli y aromaticos.

* Gambas a la plancha con sal de Salinas de Oro EKO.

A ELEGIR

* Merluza guisada con pil pil de gambdn salvaje.

* Rodaballo asado estilo Orio con panaderas y vinagreta
montada de ajo morado.

* Codillo de cerdo glaseado, calabaza y verduras crocantes.

* Solomillo de vaca de Navarra, milhojas de patata bacon,
setas y parmentier de patata.

Corte de citricos, cremoso de mango y frutos rojos.
o
Soufflé de chocolate fluido, cremoso de avellana.

Vinos D.O.Navarra, cerveza, refrescos y agua.
Cava.

Café, picas y rocas.

IVA incluido ¢
b Reservas en reserv@hotel3reyes.com y 948 22 66 00
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72 MENU DE NINOS 7%
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*IVA incluido

2 Jamon ibérico.
2 Croquetas de jamon.
2 Pinchos de lomo.
2 Pizza 4 quesos.
2 Escalopines de solomillo con patatas fritas.
2 Helado.

2 Refresco y agua mineral.




