
 
 

 
 
 
 

MENU DIA DE NAVIDAD 
 
 

Aperitivo 
 

Crema de calabaza con espuma de queso 
 

Entrantes individuales 
 

Ensalada de frutos del mar con vinagreta de marisco 
 

Alcachofas rellenas de setas y hongos con foie 
 

 
Segundos ½ ración 

 
½ Lomos de Corvina Orio con verduritas  

 
½ ración de solomillo de vaca, patatas confitadas y salsa de Oporto 

 
Postre 

 
Torrija caramelizada , sopa de chocolate y helado de vainilla 

 
Delicias navideñas 

 
Bodega 

Blanco D.O. Navarra 
Rosado D.O. Navarra 

Tinto crianza D.O. Navarra 
Cafés o Infusiones y copa de cava  

 
Precio: 52,00€ iva incluido 



 
 

 
 
 
 

MENU DIA DE AÑO NUEVO 
 
 

Aperitivo 
 

Crema de calabaza con espuma de queso 
 

Entrantes individuales 
 

Ensalada de frutos del mar con vinagreta de marisco 
 

Alcachofas rellenas de setas y hongos con foie 
 

 
Segundos ½ ración 

 
½ Lomos de Corvina Orio con verduritas  

 
½ ración de solomillo de vaca, patatas confitadas y salsa de Oporto 

 
Postre 

 
Torrija caramelizada , sopa de chocolate y helado de vainilla 

 
Delicias navideñas 

 
Bodega 

Blanco D.O. Navarra 
Rosado D.O. Navarra 

Tinto crianza D.O. Navarra 
Cafés o Infusiones y copa de cava  

 
Precio: 52,00€ iva incluido 



 
 

 
 
 
 

MENU DIA DE REYES 
 
 

Aperitivo 
 

Minifritos 
 

Entrantes 
  

 Jamón ibérico con pan con tomate 

 Ensalada gourmet con aguacate y salmón 

 
Segundos elegir entre:  

 
*Rabo de buey estofado al vino tinto 

• Confit de pato al Oporto con pure de castañas 

• Entrecot de ternera con guarnición 

• Corvina en salsa vizcaína 

• Sepia a la plancha con patatas panaderas 

 
Postre 

 
Rosco de reyes 

 
Delicias navideñas   

  
Bodega 

Blanco D.O. Navarra 
Rosado D.O. Navarra 

Tinto crianza D.O. Navarra 
Café 

 
Precio: 35,00€ iva incluido 

 


