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25 de diciembre

Aperitivo al centro
Copita de foie con manzana osmotizada al pacharán 

Mini delicias de centollo y gamba al ajillo con salsa vizcaína 
Puerros y cebolletas asados a la llama con romesco 

Pimientos del Piquillo caramelizados rellenos de Angus

Entrantes individuales
Ensalada de magret de pato curado con mozzarella, piñones y vinagreta de arándanos 

Ravioli de txangurro con salsa Nantua 

Platos principales
Filete de corvina, escalivada y gremolata de tomillo 

Lingote de cordero con migas y salsa de higos

Postre
Sopa de chocolate blanco y yogurt con sorbete de maracuyá

Bodega
Inurrieta Cuatrocientos (crianza) 

Inurrieta Orchidea   (Sauvignon blanc)  

MENÚ DE NAVIDAD

80‘ 00
€ Café y vino incluido

IVA Incluido
Menú infantil
Jamón, croquetas, solomillo con 
patatas fritas y helado 

30‘ 00
€

IVA Incluido



WWW.BYMETHOTELS.COM

1 de enero

Aperitivo al centro
Copita de foie con manzana osmotizada al pacharán 

Mini delicias de centollo y gamba al ajillo con salsa vizcaína 
Puerros y cebolletas asados a la llama con romesco 

Pimientos del Piquillo caramelizados rellenos de Angus

Entrantes individuales
Ensalada de magret de pato curado con mozzarella, piñones y vinagreta de arándanos 

Ravioli de txangurro con salsa Nantua 

Platos principales
Filete de corvina, escalivada y gremolata de tomillo 

Lingote de cordero con migas y salsa de higos

Postre
Sopa de chocolate blanco y yogurt con sorbete de maracuyá

Bodega
Inurrieta Cuatrocientos (crianza) 

Inurrieta Orchidea   (Sauvignon blanc)  

MENÚ DE AÑO NUEVO

80‘ 00
€ Café y vino incluido

IVA Incluido
Menú infantil
Jamón, croquetas, solomillo con 
patatas fritas y helado 

30‘ 00
€

IVA Incluido


